
				
	

	


	

	

	
			

	

	






        En visitant notre site, vous acceptez notre politique de confidentialité concernant les cookies, le suivi, les statistiques, etc. Lire la suite
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                Rechercher par nom de produit
                

                
                Ou préciser la recherche
                 Texture
Liquide
Cristallisé
Onctueux


                 Intensité
Délicat
Modéré
Intense


                 Saveur
Floral
Boisé
Acidulé
Rafraichissant
Chaud
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AJOUTER AU PANIER
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                Miel de fleurs de printemps
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AJOUTER AU PANIER
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                            11€
                    
                    

                      
                          
             
AJOUTER AU PANIER
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                Miel de cru de Bourgogne
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AJOUTER AU PANIER
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                Miel de cru de Camargue
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                Miel de cru de Lozère
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                Miel de bruyère blanche
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                Miel de bruyère callune

                    

                      
                            11€
                    
                    

                      
                          
             
AJOUTER AU PANIER
                    

                    

                    
    
                    
                    

                    
                
                         
                      
                      [image: ]



                      
                      
                      
                    	  
                Miel de garrigue
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                Miel précieux de la  Sainte-Baume
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Retrouvez-nous à La Grande Epicerie Rive Gauche et Rive Droite de Paris et dans plus de 100 points de vente
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		Livraison dans toute l’EUROPE en 5 jours ouvrés.	
	
		Livraison offerte à partir de 40€ d’achat.	
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Retrouvez-nous à La Grande Epicerie Rive Gauche et Rive Droite de Paris et dans plus de 100 points de vente
							

		


					
				

				
					

					
				

			

			
	

	


	
	

	
			


	

		
			
									
							

			Oops! That page can’t be found

			The page you are trying to reach is not available. Maybe try a search?
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					Rejoignez notre communauté pour découvrir nos actualités 

et quelques surprises sur notre compte Instagram !
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            Parce que nous essayons tous les jours de redonner
            	                    [image: Parce que nous essayons tous les jours de redonner ses lettres de noblesse au miel et ainsi revaloriser l’abeille et son travail extraordinaire et tellement indispensable pour la nature et pour l’Homme… que voir nos miels dans les mains du Chef @ramonmorato est une grand fierté. Merci encore infiniment @galiagrau]



        
    



    
        
            👨🍳👨🍳 La recette : Potimarron far
            	                    [image: 👨🍳👨🍳 La recette : Potimarron farci au quinoa, champignons et miel d'acacia 👩🍳👨🍳  🎃 Halloween n'est pas seulement une fête de bonbons et de frissons ! C'est aussi l'occasion de se retrouver autour d'un bon repas aux couleurs d'automne. Si vous cherchez une recette originale et savoureuse pour surprendre vos invités, notre potimarron farci au quinoa, champignons et miel d'acacia sera parfait... à vos fourneaux !  Ingrédients :    2 potimarrons moyens   150g de quinoa   200g de champignons de Paris, émincés   2 échalotes, finement hachées   2 cuillères à soupe de miel d'acacia   2 cuillères à soupe d'huile d'olive   Sel, poivre et herbes de Provence   Graines de courge pour la garniture  Instructions :    1. Préchauffez votre four à 180°C.  2. Coupez le haut des potimarrons et évidez-les. Réservez les "chapeaux".  3. Dans une casserole, faites cuire le quinoa selon les instructions du paquet.  4. Dans une poêle, faites revenir les échalotes et les champignons dans l'huile d'olive jusqu'à ce qu'ils soient dorés. Ajoutez le miel d'acacia et mélangez bien.  5. Une fois le quinoa cuit, mélangez-le avec le mélange de champignons. Assaisonnez avec du sel, du poivre et des herbes de Provence.  6. Remplissez les potimarrons évidés avec le mélange de quinoa et champignons. Mettez les "chapeaux" sur les potimarrons.  7. Placez les potimarrons farcis dans un plat allant au four et faites cuire pendant 25-30 minutes ou jusqu'à ce que les potimarrons soient tendres.  8. Servez chaud, saupoudré de graines de courge pour une touche festive.  🌍 Commandez tous nos miels sur notre site internet www.lamanufacturedumiel.fr.  #Miel #Abeilles #Histoire #Apithérapie #Biodiversité #Nature #Gastronomie #mieldumonde #mielfrançais #honey #cadeau #mieldexception #mieldefrance  #MielDAcacia #Tradition #Provence #cadeaudenoël #recette]



        
    



    
        
            
            	                    [image: 🇫🇷 🐝🍯 Notre miel d'acacia 🍯🐝 🇫🇷  Nos lieux de butinage: En Bourgogne  Floraison: Avril  C’est un miel délicat, suave, floral, sans acidité ni arrière-goût, qui exprime en bouche une douceur qui le caractérise. Le miel d’acacia offre des notes peu persistantes, d’arômes légèrement vanillées, un peu fruitées, aux nuances de cacao.  🍯 Couleur : Le miel d’acacia a une délicate robe qui varie du dorée au jaune clair translucide.  🍯 Texture : C’est un des rares miels à garder une texture liquide. Grâce à sa faible teneur en glucose, le miel d’acacia ne cristallise pas ou lentement.  🌍 Commandez tous nos miels sur notre site internet www.lamanufacturedumiel.fr.  #Miel #Abeilles #Histoire #Apithérapie #Biodiversité #Nature #Gastronomie #mieldumonde #mielfrançais #honey #cadeau #mieldexception #mieldefrance #MielDAcacia #Tradition #Provence #cadeaudenoël]



        
    



    
        
            
            	                    [image: 🌳🍯La Communication Secrète des Acacias🍯🌳  Saviez-vous que certains acacias ont une façon incroyable de se défendre contre les herbivores ? Lorsqu'ils sont grignotés, ils augmentent la production de tanins pour rendre leurs feuilles moins appétissantes et émettent un gaz d'alarme pour prévenir les arbres voisins. C'est une véritable communication entre arbres !  🌍 Commandez tous nos miels sur notre site internet www.lamanufacturedumiel.fr.  #Miel #Abeilles #Histoire #Apithérapie #Biodiversité #Nature #Gastronomie #mieldumonde #mielfrançais #honey #cadeau #mieldexception #mieldefrance #MielDAcacia #Tradition #Provence #cadeaudenoël]



        
    



    
        
            👩🍳👨🍳 La recette : tarte tiède a
            	                    [image: 👩🍳👨🍳 La recette : tarte tiède au miel de lavande et aux abricots secs 👩🍳👨🍳  En ce début d'automne replongez vous dans un peu de douceur estivale. Imaginez une tarte croustillante, garnie d'abricots secs moelleux, le tout nappé d'un miel de lavande délicatement parfumé. Une véritable explosion de saveurs qui vous transportera directement sous le soleil de la Provence !  Ingrédients :  -  1 pâte feuilletée ou brisée  -  200g d'abricots secs -  3 cuillères à soupe de miel de lavande -  2 œufs -  100g de sucre en poudre -  100g de beurre fondu -  50g de poudre d'amandes -  1 cuillère à café d'extrait de vanille -  Zeste d'un citron (optionnel) -  Une pincée de sel  Instructions :  1.  Préchauffez votre four à 180°C. 2.  Étalez la pâte dans un moule à tarte et piquez le fond avec une fourchette. 3.  Dans un bol, mélangez les œufs, le sucre, le beurre fondu, la poudre d'amandes, l'extrait de vanille, le zeste de citron et le sel jusqu'à obtenir une consistance lisse. 4.  Disposez les abricots secs sur le fond de tarte. 5.  Versez le mélange sur les abricots. 6.  Enfournez pendant 25 à 30 minutes ou jusqu'à ce que la tarte soit dorée. 7.  À la sortie du four, nappez la tarte avec le miel de lavande pendant qu'elle est encore chaude. 8.  Laissez refroidir légèrement avant de servir.  Vous pouvez commandez tous nos miels sur notre site internet www.lamanufacturedumiel.fr.  #Miel #Abeilles #Histoire #Apithérapie #Biodiversité #Nature #Gastronomie #mieldumonde #mielfrançais #honey #cadeau #mieldexception #mieldefrance #Lavande #MielDeLavande #Tradition #Provence #cadeaudenoël #recette]



        
    



    
        
            
            	                    [image: 🇫🇷 🐝🍯 Notre miel de lavande 🍯🐝 🇫🇷   C’est un miel d’une finesse incomparable, doux, aux arômes intenses et fruités, qui persistent en bouche et reflètent la fleur de lavande, donnant ainsi une légère touche d’acidité. Le miel de lavande dégage de puissants effluves. Il offre en bouche un véritable bouquet de saveurs fruitées et colorées.  🍯 Couleur : Le miel de lavande est de couleur ambre clair – jaune doré, au moment de la mise en pot, et blanchi lors de sa cristallisation.  🍯 Texture: Le miel de lavande est onctueux, fondant. Il a pour caractéristique une cristallisation qui lui octroie un aspect finement granuleux après quelques mois.  🌍 Commandez tous nos miels sur notre site internet www.lamanufacturedumiel.fr.  #Miel #Abeilles #Histoire #Apithérapie #Biodiversité #Nature #Gastronomie #mieldumonde #mielfrançais #honey #cadeau #mieldexception #mieldefrance #Lavande #MielDeLavande #Tradition #Provence #cadeaudenoël]
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Recevez notre Newsletter

Inscrivez-vous à notre newsletter et bénéficiez d'une remise de 10% sur notre e-shop








 En continuant, vous acceptez la politique de confidentialité
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			La Manufacture du Miel, marque militante, est partenaire de l'Observatoire Français d’Apidologie qui agit pour la sauvegarde des abeilles.
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			Tous droits réservés La Manufacture du Miel - Hexagon Group
		

				

					

		

				
			
						
				
			Mentions légales et Conditions Générales de Vente
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